%
SKUHASI

Tunina pasteta

Chef Tamara Habjanic

Vrsta jedi: mesna jed

Cas priprave: 20 minut ali manj
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Slano vodo zavremo in damo kuhat riz. Kisle kumarice in Sampinjone drobno narezemo, prav tako
¢ebulo. Tuno razdrobimo z vilicami. V skledo damo kuhan in odcejen riz, narezano ¢ebulo, kumarice,
majonezo, kecap, gorcico in Sampinjone. Spasiramo s pali¢nim mesalnikom ali sesekljamo z
multipraktikom. Postrezemo ohlajeno.

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

¢ 1 Sc¢epec soli

2 jedilna Zlica majoneze

1 jedilna Zlica gorcice

2 jedilna Zlica kec¢apa

1/2 cebule

75 g riza

3 kisle kumarice

1 konzerva tune

1 skodelica sampinjonov iz slanice

www.delimano.si  www.skuhaj.si Za pomoc¢ pri nakupu, nasvete ali naroéilo poklicite brezplaéno na: 080 23 46


http://www.tcpdf.org

