»
SKUHAJSI

Miske brez kvasa

Chef Polona Trbojevic
Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: do 45 minut
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Najprej zmesamo suhe sestavine skupaj, potem dodajamo mokre sestavine in zmesamo v gosto
tekoce testo.

Na vroce olje dajemo s ¢ajno zlicko testo po¢akamo da porjavijo in obrnemo.

Vsako peceno porcijo posujemo s sladkorjem v prahu.

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

¢ 1 kos pecilni prasek

¢ 1 kos vanilijev sladkor

¢ 2 jedilna zlica sladkorja

¢ 150 g mehke moke

¢ 150 g ostre moke

¢ 1 Sc¢epec soli

e 2 kos jajce

¢ 250 kos sladkorja v prahu za posip
¢ 1 kos navadni jogurt

¢ 1 ¢ajna zlica ruma

www.delimano.si www.skuhaj.si Za pomo¢ pri nakupu, nasvete ali narodilo pokli¢ite brezplaéno na: 080 23 46
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