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Hitra pica

Chef Alen Anzelc

Vrsta jedi: prigrizek

Cas priprave: ve¢ kot 1 ura
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Moko presejemo v posodo in dodamo sol, olje in vodo ter zamesimo gladko testo. Testo pustimo
pocivati 30 minut. Testo nato razvaljamo v pekac in premazemo s kislo smetano ki smo ji dodali sol
in poper. Cebulo narezemo in jo potresemo po pici, prav tako na majhne kos¢ke narezemo slanino in
jo potresemo po pici. Pe¢cemo 20 minut na 200 stopinjah.

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

100 g slanina

1 jedilna Zlica olje

2 kos cebula

1 c¢ajna Zlica sol

200 g kisla smetana

110 ml voda

200 g moka

- sol, poper, muskatni orescek
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