»
SKUHAJSI

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

¢ 1 paradiznik

¢ malo rozmarina

¢ 1 ¢ebulo

¢ nekaj strokov ¢esna

¢ malo poljubnih zac¢imb
¢ 1 kos svinjske pecenke
¢ malo svinjske masti

¢ malo zelene paprike

* malo narezanega sira

www.delimano.si www.skuhaj.si

Pecenka v narezku

Chef Tina Jan

Vrsta jedi: mesna jed

Cas priprave: ve¢ kot 1 ura
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Kos pecenke natremo s soljo, premazemo jo z mastjo in nadevamo v pekac. Oblozimo ga s ¢ebulo in
¢esnom. Po vrhu potresemo s poljubnimi za¢imbami, rozmarinom in stroki ¢esna.

Pec¢emo okoli 2 uri na 200 stopinj, vmes pecenko zalivamo z vodo in jo obracamo.
Speceno pecenko ohladimo, nato pa jo narezemo na kose.
Nadevamo jo na servirni kroznik, ki mu dodamo malo zelene paprike, nekaj kock sira in paradiznik.

Pa dober tek!

Za pomo¢ pri nakupu, nasvete ali narodilo pokli¢ite brezplaéno na: 080 23 46
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