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srcni jagodni puding

Chef eno rizvic¢

Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: pooocasna kuharija
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

V kozico damo pol litra mleka.Puding zmesamo z 5 Zlicami mleka in 3 Zlicami sladkorja ter dobro
premesamo da ni kepic.Mleko pristavimo na Stedilnik in po¢akamo da zavre.Pripravljeno zmes za
puding pocasi vlivamo k mleku in neprestano mesamo 2minuti.Silikonski modeléek (glej sliko)
zavlazimo in vanj zlijemo kuhan puding.Vse skupaj damo na hladno da se ohladi.Med tem ko se
puding hladi stepemo sladko smetano in stopimo cokolado (vsako stvar posebej).Ko je puding
ohlajen model¢ek obrnemo okoli in stresemo puding ven iz model¢kov.Damo jih na kroznik na vrhu
vsakega nabrizgamo malo smetane prelijemo z stopljeno ¢okolado in okrasimo z jagodo.

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

¢ 3jedilna zlica sladkorja

¢ 5dcl mleka

¢ 1 kos smetana za stepanje
¢ 1 kos puding(jagoda)

¢ 2 dag cokolade(jedilna)

¢ 5 dag jagod

www.delimano.si  www.skuhaj.si Za pomo¢ pri hakupu, nasvete ali narocilo pokligite brezplaéno na: 080 23 46
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