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Spageti s hrenovko in suhim
paradiznikom

Chef Dagmar Cehovin
Vrsta jedi: testenine

Cas priprave: do 45 minut
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Na olj¢nem olju preprazimo narezano hrenovko dodamo oljke in susen paradiznik ter cesen. Prazimo
dve do tri minute, dodamo sesekljan petersilj in na kos¢ke narezano mozzarelo. Solimo in popramo.
Kuhamo $e dve do tri minute ter odstavimo. Spagete skuhamo po receptu. Odcejene $pagete
dodamo v omako in premesamo.

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

Sopek petersilja

sol in poper

400 g Spagetov

150 g mozzarele

3 telecje hrenovke

loncek vlozenih oljk

4 Zlice susenega paradiznika
trije stroki ¢esna

3 Zlice olj¢nega olja

www.delimano.si  www.skuhaj.si Za pomo¢ pri hakupu, nasvete ali narocilo pokligite brezplaéno na: 080 23 46
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