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Rogljicki
Chef Katja Turk
Vrsta jedi: sladica
Cas priprave: ve¢ kot 1 ura
Koli¢ina 1
Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Moko, ves sladkor in sol premesamo. Dolijemo mleko, v katerega smo vmesali kvas, olje in beljak.
Zamesimo mehko testo (po potrebi dodamo moko). Pustimo shajati 45 minut.

Testo razdelimo na 3 ali 4 dele, odvisno od tega kako velike roglji¢ke zelimo. Vsak del razvaljamo v
krog in ga razrezemo kot prikazuje slika. Za nadev lahko izberemo zlico goste marmelade, koscek ali
dva mlecne ali bele ¢okolade (jedilna je pregrenka) ter dodatke po okusu. Vsak trikotnik zvijemo od
sirSega dela proti ozjemu in postavimo na pekac, kjer na haja $e 30 min. Tacas pecico ogrejemo na
200 stopinj. Rumenjak in mleko vmesamo ter premazemo rogljicke pred peko. Pe¢emo do zlato

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO, rumene barve, nekaj minut do 15 min, odvisno od velikosti roglji¢kov. Najboljsi so $e svezi :P
KREMA, ...)

Dober tek!

¢ 1 Sc¢epec soli

3 jedilna Zlica mleka
50 dag mehke moke
2 vanilijeva sladkorja
1/2 kocke kvasa

3 dcl mla¢nega mleka
1 dcl olja

¢ 1 rumenjak
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http://www.tcpdf.org

