»
SKUHAJSI

GOZDNI MAFINI

Chef Zlatka Hozjan

Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: do 45 minut
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Posebej zmesamo suhe sestavine in posebej mokre.Maslo penasto zmesamo z sladkorjem,
jajce,mleko.Sestavine med sabo pomesamo.

Na koncu dodamo gozdne sadeZe in premesamo.Modelcke za mafine napolnimo z papirnatimi
kosaricami in vanj nadevamo maso.Pazimo da ne napolnimo do vrha saj Se bodo narasli.Dam samo
eno jedilno zlico v vsako kosarico.Pe¢emo 20 minut pri 200C.

Ohlajene mafine dekoriramo z raztopljeno ¢oklolado in na vrh damo mint bombon.

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

90 g sladkorja

200 g moke

1 ¢ajna Zlica pecilnega praska

175 ml mleka

1 kos c¢okolade za dekoracijo

125 g masla

150 g gozdnih sadezev

2 jedilna zlica kakva

1 kos mint bombonov za dekoracijo

www.delimano.si www.skuhaj.si Za pomo¢ pri nakupu, nasvete ali narodilo pokli¢ite brezplaéno na: 080 23 46
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