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NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

- koper
- limonin sok
1/2 dcl belega vina
300 g repkov kozic
- bel poper
1/2 ohrovtove glave
1 manjša čebula
1 skodelica riža

  

Rižota z ohrovtom in repki kozic
Chef špela debevc
Vrsta jedi: morska jed
Čas priprave: do 45 minut
Količina 1
Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO
Ohrovtu odstranimo steblo ter ga narežemo na tanke rezance. Čebulo na drobno sesekljamo ter
popražimo na maslu. Dodamo ohrovt, solimo, malo popramo ter zalijemo z malo vode. Dodamo še
kozice ter kuhamo. Ko voda že skoraj izpari zalijemo z vinom. Malo še pokuhamo potem pa dodamo
riž ter zalijemo z zadostno količino vode. Ko se riž skuha, pokapamo malo z limonin sokom, dodamo
koper ter malo kisle smetane. Dobro premešamo, po želji dodamo še malo masla.razdelimo na
krožnike ter na vrh rižote damo še žlico kisle smetane.
Dober tek!
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