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Cokoladna tortica z ¢okoladno
kremo

Chef damjana zgonec
Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: ve¢ kot 1 ura
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Rumenjake, sladkor, vanilijev sladkor penasto stepemo, da masa postane puhast, dodamo olje in
vroco vodo, na to presejemo moko z pecilnim praskom, dodamo ¢okolado v prahu in stopljeno
¢okolado. Vlijemo na pekac (okrogel), ki smo ga malo namastili. PeCemo 38 minut na 180 stopinj.
Medtem naredimo ¢okoladno smetano. stepeno smetano zmesamo z stopljeno ¢okolado, dodamo 2
NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO koscka masla in premesamo. Ko je pecivo peceno ga prerezemo na pol in prvo polovico namazemo z

! ¢okoladnim namazom in pokrijemo z drugo polovico biskvita. Namazemo tudi obok torte in posujemo
KREMA, ...) z ¢okoladnimi mrvicami.

« 1 pecilni pragek Pa prijetno sladkanje vam zelim.

20 dag sladkorja

30 dag moke

1 vanilin sladkor

5 jajc

5 jedilna Zlica ¢okolade v prahu

1,5 dcl vode in olja

7 jedilna Zlica stepene smetane

4 jedilna Zlica stopljene ¢okolade (obliva)
4 jedilna zlica ¢okoladnih mrvic

e 2 koscka masla

www.delimano.si www.skuhaj.si Za pomo¢ pri hakupu, nasvete ali narocilo pokligite brezplaéno na: 080 23 46


http://www.tcpdf.org

