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NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

1,5 jedilna zlica sladkorja

1 ¢ajna zlica soli

5 pis¢ancjih hrenovk

1,5 kozarca navadne moke

1,5 kozarca koruzne moke

2/3 vrecke pecilnega praska

1 KOZAREC MLEKA

1/4 kozarca olja

10 lesenih palck (najbolj so primerne tiste za raznjice)

www.delimano.si www.skuhaj.si

Ameriski corndogsi - hrenovke v
testu

Chef Ana Kristanc

Vrsta jedi: mesna jed

Cas priprave: do 45 minut
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

V visoko posodo stresemo suhe sestavine, v manjso pa jajca, mleko in olje. Mokre sestavine
zmesSamo in nato postopoma dodajamo k suhim in miksamo z elektri¢nim mesalnikom. Nastati mora
dokaj gosta snov. Potem operemo hrenovke in jih prepolovimo, ter dobro osusimo s kuhinjsko krpo.
Hrenovke nato malce povaljamo po moki in jih nataknemo na palice.

Medtem segrejemo olje in si pripravimo posodo, ki jo oblozimo s papirnatimi brisackami, ki bodo vpile
odvecno olje od ocvrtih hrenovk. Ko je olje segreto ( lahko vanj damo malce mase in ¢e za¢ne cvrcati
je dovolj segreto ) vanj zacnemo dodajati hrenovke, ki jih prej potopimo v koruzno maso. Pomembno
je da jih cvremo na srednji temperaturi (recimo 6/7 od 9 ) toliko ¢asa da postanejo temno rjave
barve, ker se drugace ne bodo dovolj spekle in bo na sredini koruzna masa $e surova.

Ameriske hrenovke v testu lahko postrezemo s kecapom, gorc¢ico, tatarsko omako in k raznim drugim
omakam.

DOBER TEK!

Za pomo¢ pri hakupu, nasvete ali narocilo pokligite brezplaéno na: 080 23 46
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