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NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

7 dag sladkorja

23 dag moke

1 1/2 dcl mleka

Scepec soli

1/2 dcl olja

2/3 velike mle¢ne ¢okolade

www.delimano.si www.skuhaj.si

Mafini z mlecno cokolado

Chef Ana Kristanc

Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: do 45 minut
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Zac¢nemo z stepanjem jajc in sladkorja ter vanilinega sladkorja. Stepamo jih z elektri¢nim mesalnikom
toliko ¢asa dokler masa ne postane svetlo rumene barve. Nato v posodici skupaj stresemo pecilni
prasek in moko, in v en kozarec zlijemo mleko in olje. Vsebino posodice in kozarca izmeni¢no pocasi
z kuhinjsko metlico vmesavamo v jaj¢no maso.

Medtem pripravimo pekac, ki ga lahko oblozimo z papirnatimi kosaricami, ali pa ne, toda v vsakem
primeru priporo¢am da rahlo namazemo z margarino ali kosarice ali pladenj sam.

V kosarice nato nadevamo maso, ki naj napolni priblizno 2/3 kosarice. Nato narezano ¢okolado in
sicer jaz osebno kupim vecjo verzijo mle¢ne cokolade in potem vsak koscek razpolovim po polovici,
da je daljsi in tako ko ga potisnem v maso sega vse do dna kosarice - s tem poskrbimo da bo
¢okolada ne samo na vrhu temvec povsod. Obi¢ajno dam 5 takih kos¢kev v maso ( kot je razvidno
tudi iz fotografij ) in tako so mafini konkretno ¢okoladni - mmmm !

Nato pekac polozimo v segreto pecico na 180 stopinj za 20-25 minut. Ali je testo peceno, preverimo
tako da konico noza zapic¢imo v testo in ¢e na rezilu ni sledi testa je testo peceno.

Veselo sladkanje !

Za pomo¢ pri hakupu, nasvete ali narocilo pokligite brezplaéno na: 080 23 46
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