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SKUHASI

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

¢ 4-5 srednje velikih krompirjev
¢ 1 vijoli¢na cebula

e dober $¢ep soli in popra

e 4 Zlice son¢ni¢nega olja

¢ dober S¢ep rozmarina

www.delimano.si www.skuhaj.si

Pecen krompir z vijolicno ¢ebulo
in rozmarinom

Chef Ana Kristanc

Vrsta jedi: zelenjavna jed
Cas priprave: do 45 minut
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Krompir olupimo, umijemo in narezemo na Cetrtine. PoloZimo ga posodo, ter ga zalijemo z vodo in
solimo. Kuhamo ga 10-15 minut in ga nato odcedimo.

Medtem ko ga kuhamo, na drobne kos¢ke narezemo ¢ebulo. V ponvi segrejemo olje in mu dodamo
narezano ¢ebulo. Cebulo prazimo dokler se lepo ne spusti, nato jo solimo, popopramo in ¢isto malo
posladkamo.

Pekac oblozimo s peki papirjem (ter si tako olajSamo kasnejSe pomivanje pekaca), ter po njem
potresemo popeceno ¢ebulo in ji dodamo rozmarin. V vse to stresemo odcejen krompir in vse dobro
premesamo. Pekac poloZimo v segreto pecico na 220 za 40-45 minut. Po kaksnih 20 minutah ga
malce premesajte.

Zraven se odli¢no prilezejo razne omake s pis¢ancjim mesom, ali pa kar naravni puranji zrezki, ter
kaksna solata.

DOBER TEK

Za pomoc¢ pri nakupu, nasvete ali naroéilo poklicite brezplaéno na: 080 23 46
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