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NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

1 jajce
500 g listnatega testa
3 žlice nutele

  

Rolada iz listnatega testa z
nutelo
Chef Ana Kristanc
Vrsta jedi: sladica
Čas priprave: do 45 minut
Količina 1
Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO
Več mojih receptov najdete na www.ljubeznipolnaskleda.si

Testo razdelimo na dva dela. En del razvaljamo v obliko pravokotnika, ter na debelino 2 mm.
Premažemo ga z nutelo, vnedar pazimo da je zunanji rob nenamazan. (vsaj1 cm) Krajni rob rolade (1
cm) zavihamo in pri robovih pritrdimo, ter s tem preprečimo uhajanje nutele med peko. Nadaljujem z
zvijanjem testa v rolado, ki ga prav tako na koncu dobro pritrdimo.

Zvito rolado premažemo z žvrkljanim jajcem in položimo v segreto pečico na 200, za 20-25
minut.(odvisno od željene zapečenosti)

Pečeno rolado razrežemo.

Veselo sladkanje!
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