»
SKUHAJSI

Polnjene bele vesalice

Chef ROBERT POLC

Vrsta jedi: mesna jed

Cas priprave: 20 minut ali man;j
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Laks kare narezemo po dolgem v centimeter in pol debele zrezke, nato jih posolimo in popopramo,
nanje polozimo narezane Sampinjone, nariban sir in na koncu rezino prsuta. vse skupaj zavijemo v
svinjsko mrezico in pe¢emo na Zaru cca 15. minut.

Postrezemo z priljubno prilogo.

Dober tek!
NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,

KREMA, ...)

¢ 10 Scepec soli

¢ 3 S¢epec popra

¢ 1 kg laks kare

¢ 20 dag svinjska mrezica
¢ 10 dag naribanega sira
¢ 5dag prsuta

¢ 10 dag Sampinjoni

www.delimano.si www.skuhaj.si Za pomo¢ pri nakupu, nasvete ali narodilo pokli¢ite brezplaéno na: 080 23 46
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