»
SKUHAJSI
Piscancji zrezki v gobovi omaki

Chef Irena Sink

Vrsta jedi: mesna jed

Cas priprave: do 45 minut
Koli¢ina 1

Zahtevnost: Cisto lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Zrezke malo posolimo in jih pope¢emo na vro¢em olju. Prestavimo jih na kroznik in naredimo omako.
Na olju preprazimo ¢ebulo toliko da malo porumeni, dodamo gobice in prazimo toliko ¢asa da izpari
voda. Pomokamo, dodamo strt ¢esen in ko zadisi zalijemo z vodo do primerne gostote. Dodamo
baziliko, origano, goveje kocke in zrezke ter kuhamo priblizno 15 minut. Na koncu dodamo se
smetano in petersilj.

OMAKA

10 dag cebule

4 dag mascobe

40 dag gobic

2 jedilna Zlica moke
1 Scepec bazilika

1 S¢epec origano

1 dcl smetane

1 SCepec petersilja
2 Cesna
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