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Gobova omaka

Chef klavdija hiti

Vrsta jedi: priloga

Cas priprave: 20 minut ali manj
Koli¢ina 4

Zahtevnost: Cisto lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Jurc¢ke ocistimo in narezemo na listice. Na ponev damo olivno olje in nanj damo jurcke. Ni potrebno
vzeti velike ponve, saj lahko damo najprej pol jur¢kov, ko malo upadejo pa $e drugo polovico.
Mesamo dokler ne spustijo vode. Potem jih zalijemo z vodo, zac¢inimo z za¢imbami po Zelji, lahko tudi
zgostimo z gustinom, da je omaka gostejSa. Z omako prelijemo meso na krozniku in ponudimo.

SESTAVINE

¢ 5 kos jurckov
¢ 1 jedilna zlica za¢imb po okusu
¢ 2 jedilna Zlica olivnega olja

www.delimano.si  www.skuhaj.si Za pomo¢ pri nakupu, nasvete ali naroéilo poklicite brezplaéno na: 080 23 46
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