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NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

¢ 1 kg izkoscicenih cesenj

¢ 6 jedilna Zlica sladkorja

¢ 250 g mascarpone sira

¢ 1 kos zavitek listnatega testa
¢ 5 jedilna zlica masla

e 2 kos jajca

www.delimano.si www.skuhaj.si

Bozanski cesnjev strudelj

Chef damjana zgonec
Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: ve¢ kot 1 ura
Koli¢ina 1

Zahtevnost: Cisto lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Cesnje nato razporedimo po testu in vsake toliko damo gor Zlico mascarpone sira (ga ne vme$amo v
maso). Testo zavijemo v zavitek in polozimo v pomasc¢en pekac. Zavitek z vilico vsake toliko

preluknjamo do dna pekaca in ga premazemo z razzvrkljanim jajcem. Damo v pecico na 170 stopinj
za 40 minut.

Ko je strudelj pecen poc¢akamo, da se ohladi in ga posujemo s sladkorjem v prahu.

CHEFOVI NASVETI

Ta zvitek je bozanski zaradi tega ker je veliko nadeva in vsake toliko se ¢uti sladkoba mascarpone
sira.

Najboljsi zavitek je seveda iz domacih temno rdecih ¢esen;.

Za pomo¢ pri hakupu, nasvete ali narocilo pokligite brezplaéno na: 080 23 46
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