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SKUHASI

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

e - maline

1 jajce

1 vanilijev puding
200 g sladkorja

- ananas

1 pokrovcek ruma
370 g margarine
500 g bee moke

www.delimano.si www.skuhaj.si

Pita z ananasom in malinami

Chef Spela debevc

Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: ve¢ kot 1 ura
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO
Moko, sladkor, jajce in margarino zgnetemo v testo. Pekac¢ obloZimo s peki papirjem in testom.
Postavimo ga za 20 minut v zamrzovalnik.

Testo obloZimo s folijo in obteZimo s suhim fizolom ( ali z utezmi ). Pe¢emo pri 180°C 15 minut, nato
utezi in folijo odstranimo in pe¢emo Se 20 minut.

Vanilijev puding skuhamo in vanj vmesamo maline in narezan ananas. Zmesamo in dodamo Se en
pokrovéek ruma.

Peceno testo ohladimo in napolnimo z nadevom. Ohladimo in postrezemo.

Pito lahko izboljSamo tako, da namesto kupljenega vanilijevega pudinga naredimo domaco vanilijevo
kremo.

DOBER TEK!

Za pomoc¢ pri nakupu, nasvete ali naroéilo poklicite brezplaéno na: 080 23 46
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