%
SKUHASI

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

¢ 1 pecilni prasek

¢ 3jajca

¢ 1 vanilijev sladkor

¢ 150 g sladkorja

e 200 g moke

¢ 1dclolja

¢ 2 dcl kisle smetane

¢ 1 jedilna Zlica ruma

¢ 2 dcl marmelade

¢ 1 ¢ajna zlica vanilijeva aroma
¢ 1 dcl mla¢ne vode

e 4 jedilna Zlica kakava

e zmelti lesniki za posip

¢ naribana ¢okolada za posip

www.delimano.si www.skuhaj.si

Kakavova rezina s kislo smetano
in lesniki

Chef Marko Jeric

Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: ve¢ kot 1 ura

Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Jajca stepemo s sladkorjem, pocasi dodamo olje in vodo, pecilni prasek z moko, vanilijev sladkor,
kakav, rum in vanilijevo aromo. Maso nato zlijemo v pomascen pekac in pe¢emo 30 minut pri 180°C.
Biskvit prerezemo na pol, prvi del namazemo z marmelado in kislo smetano ter polozimo nanj drugi
del. Postavimo za pol urce v hladilnik in ko postrezemo po vrhu posipamo $e z naribano ¢okolado in
zmletimi lesSniki. Pa dober tek :-)

Za pomoc¢ pri nakupu, nasvete ali naroéilo poklicite brezplaéno na: 080 23 46
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