»
SKUHAJSI

NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

¢ 1 Zelatina v listicih

¢ 300 ml rastlinske smetane
¢ 1 baby piskoti

¢ 2 kos jagodna pudinga

¢ 500 ml jagodni kompot

e 250 ml mascarponeja

www.delimano.si www.skuhaj.si

JAGODNA TORTA

Chef anita kokole

Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: ve¢ kot 1 ura
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Najprej s pali¢cnim mesalnikom zmeljemo jagode v kompotu in v tej zmesi skuhamo oba jagodna
pudinga po receptu na vrecki. Dodamo 3 listi¢e Zelatina in po¢akamo da se ohladi. V 250ml| mleka
skuhamo vaniljin puding in mu dodamo $Se 2 listi¢a zelatine. Ko sta oba pudinga ohlajena jih
premesamo z elektricnim mesalnikom in v kreme porazdelimo 250mI| mascarponeja ter premesamo.
Na koncu na rahlo umesamo Se stepeno smetano (malo smetane pustimo za okrasitev).

Okroglo posodo oblozimo z Zivilsko folijo in nanjo polagamo v mleku namocene piskote. Potem
zalijemo s kremo in ponovno damo piskote, na koncu pa $e vaniljino kremi in spet pokrijemo s

piskoti. Vse skupaj damo za 2uri v kladilnik. Ko je vse skupaj ohlajeno previdno obrnemo na pladrnj in
okrasimo.

Za pomo¢ pri nakupu, nasvete ali narodilo pokli¢ite brezplaéno na: 080 23 46
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