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NASLOV SKUPINE SESTAVIN (NPR. TESTO,
KREMA, ...)

2 jajca

5-6 zlic mleka

1 Zlica masla

1/2 ¢ajne zlicke vanilijevega ekstrakta
2 Zlici sladkorja

2-3 kosi kruha

malce pomarancne lupinice

www.delimano.si www.skuhaj.si

Pecene jajcne kruhove rezine s
pomarancno lupinico

Chef Ana Kristanc

Vrsta jedi: sladica

Cas priprave: 20 minut ali manj
Koli¢ina 1

Zahtevnost: srednje lahek

NAVODILA ZA PRIPRAVO

Kruh narezemo. V posodici dobro zmesamo jajca, mleko, ekstrakt, 1 zlico sladkorja, lupinico. Kruh
namocimo v zmesano zmes in pustimo da se napije.

V ponvi stopimo in dobro segrejemo maslo. Vanj stresemo namocen kruh in ga dobro prepe¢emo na
srednji do vecji temperaturi. (7/9) Popecenega potresemo s preostalim sladkorjem in postrezemo.

Veselo sladkanje!

Za pomoc¢ pri nakupu, nasvete ali naroéilo poklicite brezplaéno na: 080 23 46
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